
Más de 18 años transformando la educación profesional en México.

Licenciatura en
GASTRONOMÍA



Pasión por la
elaboración
de alimentos

Habilidades culinarias

Creatividad

Interés por
la organización de
espacios de alimentos

Puedes desempeñarte como:

Chef privado
Chef instructor
Investigador de alimentos

Chef de cocina
Chef ejecutivo
Chef pastelero

El mundo laboral te espera
Si tienes lo que se necesita, esta licenciatura es para ti.

Concluye en 2 años 4 meses*
*Aplica en Plan Intensivo

Instalaciones con todo lo que necesitas 
para hacer de tu aprendizaje

una experiencia.

MIXTA

Una de las carreras con mayor
empleabilidad en México.

Fuente: OCCMundial 2022

Estudia la
Licenciatura en 

Gastronomía

La mejor plataforma digital que te 
ayudará a lograr tu aprendizaje y 

cumplir tus objetivos
de formación profesional. 

Nuestra biblioteca virtual
donde podrás acceder a más de 
120,000 títulos de las editoriales 

más destacadas del mundo.

Te incorporamos a la plataforma más 
grande del mundo laboral, donde 

tendrás acceso a distintas vacantes, 
desde tu primer día de clases.

Herramientas

Incrementa tu prestigio profesional 
estudiando una maestría online en 
una de las 5 mejores universidades 
de negocios, con sede en España.



Seguridad e Higiene Alimentaria
Fundamentos de Contabilidad
Bases Técnicas de Cocina
Técnicas Básicas de Panadería
Herramientas Informáticas y Redes 
Sociales
Marco Legal de la Industria Restaurantera
Matemáticas Financieras
Técnicas Profesionales Culinarias
Técnicas de Repostería
Análisis y Valoración Sensorial
de los Alimentos
Química de los Alimentos
Análisis de Costos y Presupuestos
de Alimentos y Bebidas
Fondos y Salsas
Técnicas de Decoración de Postres
Comprensión de Textos Básicos en Inglés
Nutrición y Dietética
Compras y Abastecimientos de 
Restaurantes
Cocina Tradicional y Regional Mexicana
Decoración de Platillos
Análisis de Textos Técnicos
de Gastronomía en inglés
Técnicas de Servicios en Restaurantes
Administración de Empresas 
Gastronómicas
Cocina Italiana y Española
Quesos y Embutidos
Comprensión de Textos Básicos en Francés

Planeación y Organización
de Eventos Gastronómicos
Mercadotecnia Específica
para Empresas Gastronómicas
Cocina Francesa
Mixología
Análisis de Textos Técnicos
de Gastronomía en Francés
Equipamiento y Diseño
de Empresas Gastronómicas
Planeación y Elaboración
de Menús  Nutricionales
Cocina Árabe y Griega
Enología
Cocina Latinoamericana
Plan de Negocios de
una Empresa Gastronómica
Dirección de Factor Humano
Cocina Japonesa
Cocina China
Cocina Tailandesa
Sistemas de Calidad en Gastronomía
Innovaciones Tecnológicas
y su Aplicación en Alimentos
Cocina Vegetariana y Vegana
Tallado y Escultura Culinaria
Ética Profesional en
la Empresa Gastronómica



Documentos en original y dos copias

pública o privada

¿Por qué UniverMilenium?

¡Conócelos escaneando 
el código QR!

29,000
alumnos egresados

nos respaldan

16,000
alumnos activos

nos respaldan

Plan
de estudios

flexible
Contamos con tres

periodos de inscripción

Enero Mayo Septiembre

28 licenciaturas

23 posgrados

8 Campus
1 Campus Online

Toluca
Av. Hidalgo

RVOE 20190158
MIXTA
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RVOE

Todos nuestros planes y programas están Incorporados 
a la Secretaría de Educación Pública conforme a su 

Reconocimiento de Validez Oficial de Estudios:


